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FREE RANGE
NEW ZEALAND LAMB
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Ovation —
Passion for
Tenderness

o

at maakt Ovation Lamsvlees speciaal? Het ant-
\X/W00rd; is ‘Passion for Tenderness’. Het lamsviees

van Ovation is vol van smaak en mals. Ovation
Is in staat continuiteit van verse producten te leveren.
Ovation Lamsvlees komt van Nieuw-Zeelandse boerenbe-
drijven gevestigd op het Noordereiland waar de gras-
gevoerde lammeren in een regelmatig klimaat en in een
natuurlijke omgeving naar hartenlust vrij kunnen grazen
en bewegen. De geselecteerde boerenbedrijven van
Ovation moeten dan ook voldoen aan strikte eisen op het
vlak van dierenwelzijn en natuurlijke voeding. Dit samen
maakt Ovation Free-range Lamsvlees zo speciaal.
Ovation is opgericht in midden jaren 80. Ovation Free-
range lammeren worden opgefokt op familieboerderijen,
rijk aan grote grasvelden en uitgestrekte bergen. Ovation
boeren zijn onderworpen aan strenge selectiecriteria.
Eeén van de belangrijkste aspecten hiervoor is; opgroeien
in een vrije omgeving. Ovation boeren moeten tevens
voldoen aan de internationale eisen op het gebied van
dierenwelzijn en bezitten een grondige kennis van de
natuurlijke opgroeisystemen. Dit samen wordt grondig
bijgehouden in het Ovation grass-fed en Free-range-kwali-
teitsverzekeringsprogramma.
Ovation heeft tevens zijn eigen lijn voor schapenviees
onder het merk Kiwi. Al het viees afkomstig van Ovation
iIs HACCP-geproduceerd en afkomstig uit twee ultramo-
derne slachthuizen, gevestigd op het Noordereiland. Deze
slachthuizen staan volledig onder controle van de New
Zealand Ministry of Primary Industries. Ovation Free-range
lamsviees wordt geéxporteerd naar ruim 50 landen we-
reldwijd.
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as macht Ovation Lammfleisch besonders? Die
Antwort lautet: ,Passion for Tenderness”. Das
Lammfleisch von Ovation ist vollmundig und zart
im Geschmack. Ovation ist in der Lage, kontinuierlich frische
Produkte zu liefern.
Das Ovation Lammfleisch kommt von neuseelandischen
Bauernbetrieben, die auf der Nordinsel gelegen sind, wo die
grasgefutterten Lammer in einem regelmagigen Klima und
einer natdrlichen Umgebung nach Herzenslust grasen und sich
bewegen kénnen. Die ausgewahlten Bauernbetriebe von Ova-
tion mussen deswegen auch strikte Anforderungen beztglich
des Tierwohlseins und der naturlichen Futterung erfullen. Diese
Faktoren zusammen machen das Ovation Freiland-Lammfleisch
zu etwas ganz Besonderem.
Ovation wurde Mitte der Achtzigerjahre gegrindet. Die Ovati-
on Freiland-Lammer werden auf Familienbauernhéfen gezdch-
tet, die uber weitlaufige Wiesen in den Bergen verfugen. Die
Ovation-Bauern werden nach strengen Kriterien ausgewahlt.
Einer der wichtigsten Aspekte lautet: aufwachsen in einer freien
Umgebung. Die Ovation-Bauern mussen dartber hinaus die
internationalen Anforderungen auf dem Gebiet des Tierwohl-
seins erfullen und grundliches Wissen uber nattrliche Aufzucht-
systeme besitzen. Das alles wird grundlich im Ovation ,Grasge-
fattert im Freiland“-Qualitatssicherungsprogramm registriert.
Ovation fuhrt ebenfalls seine eigene Linie mit Schaffleisch unter
der Marke Kiwi. Das gesamte Fleisch von Ovation ist nach
HACCP-Kriterien produziert und stammt aus zwei ultramoder-
nen Schlachthoéfen, die sich auf der Nordinsel befinden. Diese
Schlachthéfe werden vollstandig vom New Zealand Ministry
of Primary Industries Uberwacht. Das Ovation Freiland-Lamm-
fleisch wird in Gber 50 Lander weltweit exportiert.

BEWINT




